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(2024): AIDSMO FDS 2513 TC 09

إعداد: (وزارة الصناعة والتكنولوجيا المتقدمة / الإمارات العربية المتحدة)


هذه الوثيقة مشروع لمواصفة قياسية عربية تم عرضها على القاعدة التفاعلية لإبداء الرأي والملاحظات عليها، لذلك فإنها عرضة للتغيير والتبديل ولا يجوز الاعتماد عليها كمواصفة قياسية عربية موحدة إلا بعد اعتمادها من قبل اللجنة العربية العليا للتقييس 
مقدمـــــــة


	المنظمة العربية للتنمية الصناعية والتقييس والتعدين منظمة فنية متخصصة تضم في عضويتها أجهزة التقييس في الدول العربية، ومن مهام المنظمة اصدار المواصفات القياسية العربية الموحدة من خلال لجان فنية عربية متخصصة وبالتعاون مع الجهات ذات العلاقة.

	اقترحت وزارة الصناعة والتكنولوجيا المتقدمة بدولة الإمارات العربية المتحدة هذه المواصفة (حبوب الإفطار)، وتم إعدادها من قبل اللجنة الفنيةTC09  ( اللجنة الفنية العربية لمواصفات منتجات الاغذية).، واعتمدت بقرار اللجنة العربية العليا في اجتماعها (........).





















	
	




حبوب الإفطار
1. المجال:
	تختص هذه اللائحة الفنية بالاشتراطات الواجب توفرها في حبوب الإفطار والتي قد تكون على هيئة حبوب كاملة أو التي تم جرشها او المنفوخة أو الرقائق ولا تشمل الرقائق المحضرة من الذرة (رقائق الذرة).

2. المراجع التكميلية:
[bookmark: _Hlk130897863][bookmark: _Hlk139890812]2.1 GSO 9 " بطاقات المواد الغذائية المعبأة ".
[bookmark: _Hlk130898237]2.2 21 GSO" الشروط الصحية في مصانع الأغذية والعاملين بها ".
2.3  GSO 150-2 " فترات صلاحية المنتجات الغذائية – الجزء الثاني: فترات الصلاحية الاختيارية". 
2.4  GSO 193 " الملوثات والسموم في الأغذية والأعلاف".
[bookmark: _Hlk63159206]2.5GSO 1000    "طرق أخذ عينات المنتجات الغذائية المعبأة".
2.6 GSO CAC/RCP 67 "دليل الممارسة للتقليل من الأكريلاميد في الأغذية".
2.7  GSO 382 "الحدود القصوى لمتبقيات مبيدات الآفات في المنتجات الزراعية والغذائية".
2.8GSO 707    "المنكهات المسموح باستخدامها في المنتجات الغذائية".
"عبوات المواد الغذائية – الجزء الأول: اشتراطات عامة".  GSO 839  9.2
2.10   GSO 1016 "المعايير الميكروبيولوجية للسلع والمواد الغذائية".
2.11  GSO 1694 "القواعد العامة لصحة الغذاء".          
2.12  GSO 1863 "عبوات المواد الغذائية – الجزء الثاني: العبوات البلاستيكية – اشتراطات عامة".
2.13 GSO 2055-1  "المنتجات الحلال – الجزء الأول: الاشتراطات العامة للأغذية الحلال".
2.14	GSO 2233 "اشتراطات البيانات التغذوية على البطاقة".
2.15 GSO 2276  "الكشف عن دهن الخنزير في الأغذية". 
2.16 GSO 2333  " اشتراطات الادعاءات الصحية والتغذوية على المنتجات الغذائية".
[bookmark: _Hlk130892085]2.17  GSO 2483 "الدهون /الزيوت المهدرجة جزئياً.
  "المواد المضافة المسموح باستخدامها في المواد الغذائية". GSO 2500 18.2
2.19 GSO 2539 "الفيتامينات والمعادن الواجب توفرها في المواد الغذائية".



3. [bookmark: _Hlk97790471]التعاريف
لأغراض هذه المواصفة القياسية تستخدم المصطلحات والتعاريف أدناه:
1.3   حبوب الإفطار
منتج غذائي محضر بشكل أساسي من نوع أو أكثر من الحبوب الكاملة أو التي تم جرشها او المنفوخة أو الرقائق مثل (القمح والشعير والشيلم والشوفان والأرز) ويجوز خلطها بنواتج طحن واحد أو أكثر من بذور البقوليات، أو الدرنات الغذائية، أو البذور النباتية الأخرى، أو بعض المواد الاختيارية المناسبة، وقد يكون المنتج جاهزاً للأكل بعد إضافة الحليب او يحتاج الى القليل من الطهي.
2.3   مواد غريبة
      اي مادة ليست من أصل المنتج أو مدخلاته.
4. المتطلبات
      يجب أن تتوافر في المنتج المتطلبات الآتية:
1.4	يجب أن يخلو المنتج بشكل كامل من كل ما يخالف أحكام الشريعة الاسلامية مثل منتجات الخنزير ومشتقاته طبقاً للمواصفة القياسية المذكورة في البند (13.2).
[bookmark: _Hlk130981212]2.4   أن تتم مراعاة الممارسات والشروط الصحية طبقاً للمواصفات القياسية المذكورة في البند (2.2) والبند (11.2). 
3.4   أن تكون المواد المستخدمة في تصنيع المنتج نظيفة وسليمة وصالحة للاستهلاك البشري ومطابقة للمواصفات القياسية الخاصة بكل منها.    	
4.4 أن يتميز المنتج بالصفات الحسية الطبيعية المميزة للمنتج من حيث الشكل واللون والنكهة وأن يخلو من التزنخ والرائحة غير المرغوب بها والطعم الغريب.
[bookmark: _Hlk81462147]5.4 أن يخلو المنتج من المواد الغريبة والشوائب مثل المواد النباتية الغريبة والأوساخ وقطع البلاستيك والحصى والعفن الظاهري ومخلفات القوارض والحشرات الحية والميتة بمختلف أنواعها وكافة أطوارها وأجزائها.
[bookmark: _Hlk80686864]6.4	أن يخلو المنتج من الدهون /الزيوت المهدرجة جزئياً طبقاً للمواصفة القياسية الواردة في البند (2.17).
[bookmark: _Hlk131151876][bookmark: _Hlk130896827]7.4   ألا يزيد محتوى الرطوبة على 7% بالوزن.
8.4   يجب على المنشآت المصنعة للمنتج مراعاة اتخاذ التدابير اللازمة لتخفيف مادة الأكريلاميد طبقاً للمواصفة القياسية الواردة في البند (2.6) او التدابير الأخرى التي تراها مناسبة بشكل أكبر.
9.4   مع عدم الاخلال بأي لوائح فنية او تشريعات أخرى، يجوز اضافة المواد الاختيارية المسموحة مثل: الكاكاو ومنتجاته والعسل وقطع الفواكه والخضار المجففة والتوابل والمكسرات وبذور البقوليات أو الدرنات الغذائية، والبهارات، ملح الطعام.
10.4   يجوز استخدام المنكهات للمنـتج طبقاً للمواصـفة القياسـية الواردة في البند (8.2).
11.4 يجوز استخدام المواد المضافة للمنـتج طبقاً للمواصـفة القياسـية الواردة في البند (18.2).
12.4 يجوز اضافة الفيتامينات والمعادن المسموح باستخدامها في المواد الغذائية طبقاً للمواصـفة القياسـية الواردة في البند (19.2).
13.4 ألا تزيد الحدود القصوى لمتبقيات الملوثات والسموم عما هو محدد في المواصفة القياسية المذكورة بالبند (4.2)، وأن يخلو المنتج من الملوثات والسموم الأخرى التي توجد بكميات قد تشكل خطراً على صحة الإنسان.
14.4 ألا تزيد الحدود القصوى لمتبقيات المبيدات عما هو محدد في المواصفة القياسية الواردة في البند (7.2).
15.4 ألا تزيد الحدود الميكروبيولوجية في المنتج عما هو محدد في المواصفة القياسية المذكورة في بند (10.2).

5. أخذ العينات وطرق الاختبار:
        يتم أخذ العينات والفحص والاختبار على العينة الممثلة طبقاً للمواصفة القياسية الواردة في البند (5.2)، بالإضافة للمواصفات القياسية المذكورة في البنود (15.2).
6. [bookmark: _Hlk129168981]التعبئة والنقل والتخزين 
6/1	التعبئة 
	مع عدم الإخلال بما ورد في المواصفة القياسية والواردة في البندين (2.9، 2.12)، يجب مراعاة ما يلي: 
6/1/1	أن تكون العبوات المستخدمة في التعبئة نظيفة ومحكمة الاغلاق ومصنوعة من مادة مناسبة لا تؤثر على خصائص جودة المنتج وسلامة التداول ولا تسبب تلوثه تحت ظروف التخزين والنقل والتداول. 
6/2	النقل والتخزين 
	يجب مراعاة ما يلي عند نقل وتخزين المنتج: 
6/2/1	أن يتم النقل بوسائل مناسبة لم يسبق استخدامها في نقل أي مواد سامة أو ضارة بالصحة. 
6/2/2	أن يتم النقل والتخزين بوسائل تحمي المنتج من التلف الميكانيكي والفساد. 
6/2/3	يجب أن يخزن المنتج تحت ظروف صحية في مخازن جيدة التهوية بعيداً عن مصادر التلوث والحرارة والرطوبة.

7. البيانات الإيضاحية 
	مع عدم الإخلال بما نصت عليه المواصفات القياسية الواردة في البنود (1.2، 14.2، 16.2)، يجب ان يدون على كل عبوة البيانات الايضاحية التالية:
7/1	اسم المنتج (حبوب الإفطار) ونوع الحبوب المستخدمة في المنتج مثل (القمح، أو الأرز، أو البقوليات، أو خليطها).
7/2	إرشادات التحضير، والحفظ، والنقل، والتخزين. 
7/3	مدة الصلاحية حسب ما هو وارد في المواصفة القياسية المذكورة بالبند (3.2).
7/4	المواد المستخدمة في التدعيم الغذائي مثل الفيتامينات والمعادن. 
7/5	البيانات التغذوية.
7/6    الإضافات الاختيارية. 















المصطلحات الفنية
حبوب الإفطار ...	Breakfast Cereals
[bookmark: _Hlk131147962]مقرمش	Crispy
الأسباراجين	Asparagine
الأكريلاميد	Acrylamide
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